
 
SUPPEN/VORSPEISE 

 

Kartoffel-Creme Suppe mit Croutons (A2,G,I) 7,90 € 

 

Frische Flädle in Rinderkraftbrühe (A2,C,G,I) 8,50 € 

 

Rote Beete Carpaccio mit Himbeer-Honig-Dressing, 

Walnüssen, Apfel und Feldsalat(I,J,L) 12,90 € 

 

 

VEGAN/VEGETARISCH 
 

                        Bunt gebratenes Gemüse mit Kartoffeln und     

selbstgemachten Dip(A2,I) 15,90 € 

 

              Selbstgemachte Spinat-Ricotta-Ravioli auf Gemüsebeet  

und Parmesanspänen (A2,C,G,I) 17,90 € 

 

 

HAUPTGERICHTE 

 
Geschmorte Schweinebäckle  

mit Bratkartoffeln und Karottengemüse (I)    27,90 € 

 

Gebratenes Lachsfilet an Kräutersauce 

dazu Spinat-Servietten-Knödel & gebratenes Gemüse(A2,C,G,I)  22,90 € 

 
WILD AUS HEIMISCHEN WÄLDERN 

 
Wildschweinbraten aus dem Ofen 25,90 € 

mit hausgemachten Dinkelspätzle und Apfelkompott(A2,C,I,J) 

 

Zartes Reh-Edelragout 28,90 € 

mit hausgemachte Dinkelspätzle und Preiselbeer-Birne(A2,C,G,I,J) 

 

Hirschbraten in Wacholderrahm 25,90 € 

dazu Kartoffeltaler und Rosenkohl, Preiselbeer-Birne(C,G,I,J) 

 

Rehbraten 26,90 € 

in Preiselbeer-Sauce, dazu Gemüse & Kroketten(A2,G,H1,I,J) 

 

 

DESSERT 

 
Vanille Creme Brûlée mit frischen Früchten(C,G) 8,50 € 

 

Adlers-Träumchen(A2,C,G) 8,50 € 

 


